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Carte de saison

Entrées froides
Salade verte 9.00
Vinaigrette au balsamique de St-Légier avec Malakoff maison (3 pieces)  18.50
Gravelax de saumon Swiss Alpine au thé, bavarois de chou-fleur 24.50
et chips de tapioca a I'encre de seiche
Fine tartelette aux lIégumes d'hiver et truffe melanosporum, 22.50
Mayonnaise a l'ail noir et coulis de cresson
Ballotine de foie-gras de canard maison a la mangue, 26.50
Pistache et fruits de la passion, brioche maison
Entrées chaudes
Velouté de panais a huile de noisette, mini croltons et rappé de truffe d’hiver 16.50
Feuille de blettes farcies au Vacherin Mont d’or, polenta crémeuse 25.50
et ris de veau poélé
Spécialités de Chatonneyre
Malakoff maison a I'absinthe (10" d'attente) la piece 3.00
Salade de beeuf a la Thailandaise (épicée) 23.50

en plat avec riz thai a la coriandre et sésame 42.50

Gigolettes de cuisses de caille en tempura
Déclinaison de topinambour et émulsion poireaux en entrée 3 pieces 24.50
en plat 6 pieces 45.50

Prix en CHF 8.1% TVA inclus Hotel de Chatonneyre SA Corseaux Lavaux prix sous réserve de modification 11.01.24
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Carte de saison

Plats

Ravioles au citron, crémeux de cresson et praliné noisette

Gnocchis de pommes de terre poélés,
Créme a la courge et champignons en persillade

Filet mignon de porc Vaudois, sauce au poivre vert

Polenta du Tessin croustillante et laitue sucrine braisée au lard

Pavé de sandre cuit a la vapeur d’algue en cocotte,

Haricot blanc au chorizo et cottes de bettes colorées, sauce au pastis

Filets de perches Loe (200gr) @ la meuniere
Compotée de poireaux au vin blanc et frites du terroir

Volaille de la Gruyére en deux fagons,

Le supréme farci aux champignons des bois et 1a cuisse en samoussa

Salsifis confit et kumquat, écrasé de topinambour

Filet de beeuf roti (180gr) de la boucherie Stuby
Endives meunieres et mousseline de pommes de terre au
Avec supplément

Prix en CHF 8.1% TVA inclus Hotel de Chatonneyre SA Corseaux Lavaux

beurre fermier
foie-gras poélé

prix sous réserve de modification

28.50

26.50

39.50

46.50

43.50

42.50

53.50
61.50

11.01.24
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Carte de saison

Desserts

Assiette de fromages de la Maison Macheret

Café gourmand

Ananas roti au safran et rhum, créme glacée vanille
et vinaigrette aux fruits de la passion

Mousse chocolat a la féeve tonka, sablé Breton,
Crémeux pistache et creme anglais au yuzu

Rocher coco glacé, tartare de mangue au citron vert et gingembre

Crémes glacées a choix de I'Artisan glacier
chocolat, vanille, fraise, espresso, caramel, pistache a lancienne

Sorbets a choix de l'Artisan glacier
citron vert, abricot, mangue, framboise,
poire, orange sanqguine

Sorbet arrosé selon vos envies

Supplément creme chantilly

Provenances :

18.50

14.50

14.50

16.50

16.50

par boule 4.50

par boule 4.50

1 boule 11.50
2 boules 15.50

1.50

Foie gras : France / Saumon : Suisse / Ris de veau : Suisse / Cailles : France
Porc : Suisse / Perche : Suisse / Sandre : selon arrivage / Volaille : Suisse / Beeuf : Suisse

En cas d'allergies, notre équipe vous renseigne volontiers

Prix en CHF 8.1% TVA inclus Hotel de Chatonneyre SA Corseaux Lavaux prix sous réserve de modification 11.01.24



